TLZ-MARONENCREMESUPPE

300 g Pilze Das Gemuse wiirfeln, Zwiebel und Knoblauch
300 g Kartoffeln klein hacken. In einem Topf Kreuzkimmel,
300 g gegarte Maroni Fenchelsamen, Knoblauch und Zwiebeln in
B etwas Ol kurz anrosten.
efwas Ol Gemiise dazugeben, ein paar Minuten
Salz, Pfeffer, Kreuzkiimmel, Fenchelsamen mitrésten, dann mit der Gemiisebriihe
1 Knoblauchzehe abléschen.
1 Zwiebel Circa 20 Minuten kécheln lassen, danach

1 L Gemiisebriihe cremig purieren und abschmecken.
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